East India
Fine Rich 3 Years Old

Madeira er bdde navnet pa den portugisiske @ i det gstlige Atlanten sdvel
som hedvinen, der har gjort gen bergmt.

| gamle dage fik vinen sin identitet ved at blive transporteret pd
handelsskibene, der sejlede til @sten eller Amerika og retur. Det var
gammel skik at forstaerke vinene for at kunne klare sgrejsen og
kombineret med en lang, varm sejltur opstod den stil, der er speciel for
madeira.

Denne madeira er produceret pd tinta negra mole-druen, her i 'fine rich'-
udgaven, der beholder noget druernes naturlige ssdme ved at gaeringen
stoppes med vinsprit, inden druernes sukker er udgaeret. Den unge vin
gennemgdr derefter den klassiske behandling med
opvarmning/'estufagem’' i 90 dage ved 45°, hvorved den karakteristiske
EAST INDIA ‘brankede’ madeira-stil opstdr. Herefter lagres vinen pG gamle traefade,
*MADEIRA* hvor madeiraen dels modner og hvor kontakten med trae samt den
kontrollerede oxidation bidrager med vigtige aromatiske komponenter,
som er kendetegnende for madeira som type.

| duft og smag praesenterer East India Fine Rich Madeira sig som aromarig
og sprad hedvin med elementer af t@rret frugt, citrusskal og let
karamelliserede ngdder i en god balance mellem sgdme og markeret syre,
der g@r den bredt anvendelig.

Vinen er velegnet til diverse oste; gerne i stil med Pecorino og Manchego
men ogsa til f.eks Tiramisu eller karamelbudding.

Vi anbefaler en serveringstemperatur omkring de 9-13°.

Efter Gbning forbliver vinen frisk i mange uger grundet sin oxidative
lagring. Man kan forlaenge holdbarheden efter ébning ved at opbevari
den kgligt efter dbning.
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