| B
P &7 g@@%‘m@
| FIEMONTE

ROSSO

[DURING The (MITOLE aces, In The heary OF THE lANGHE REGloD OF
AEDMOoDT, BXDICTING MODKS WORKED ID ThE [9CaL (MONGSTERY TO
SDRIE THIT AGUCULI L KDOWEDGE Q10 TREDITIONS BEGHIN UADG
The Roman empire weng Dot [osT T The LocaL popuarion. THEY
[EXEISCO Theli BelleFs By CULTIVATING CROPS INCIIOING GRAPES FOR
[The Benerit of The peopie of The Region, Teaching eThER
FORMERS The BEST MeThoos To RAISE THEIR OWD_ ey

CROPs. Thelr tikgless Devorion saved s
:‘?Flun‘cn FRom OsInG a nch herjrace:
o arsareng Is a wine mame in

|I90OR_OF The mOnKs Thar KepT These
|PReivions aiive In sanro srepano pero,
i“"’”\f OUR WIDaRY HOW STATTS,

PRODUCT OF ITALY =

Aen lille vinkelder

w.denlillevinkaelder.dk

PIEMONTE
ROSSO

ANTICO MONASTERO — PIEMONTE, ITALIEN

Antico Monastero ejes af Bosio Family Estates, som siden 1967 har produceret vin i Piemonte. | dag er
det 3. og 4. generation i skikkelse af Valter Bosio, som sammen med sin kone, Rosella og sgnnen Luca har
det overordnede ansvar for bedriften. Med udgangspunkt i Santo Stefano Belbo ejer de 200 ha med
vinmarker i Langhe omradet og kgber desuden druer fra mange andre producenter i regionen. Familiens
filosofi er at vaere “glocal” dvs. at de vaerner om deres piemontesiske arv og kobler den med et
internationalt udsyn.

Vinene i Antico Monastero serien er en hyldest til de benediktinermunke, som fra det lokale kloster i
Santo Stefano Belbo dyrkede afgrgder, herunder druen, i middelalderen. De sikrede, at
landbrugskendskab og de lokale traditioner blev holdt i haevd og videregivet til lokalbefolkningen. Deres
utreettelige arbejde og hengivenhed reddede omrddet fra at miste en rig arv. Der er derfor, de pragtfulde
vine fra Piemonte lavet pd de lokale druer Arneis, Dolcetto, Barbera og Nebbiolo i dag stdr pa lystavlen
hos alverdens vinelskere.

Denne indsmigrende Piemonte Rosso er lavet pG 60% Barbera, 20% Nebbiolo (fra uge vinstokke i
Barberesco) 10% Shiraz og 10% Albarossa, hovedsagelig hgstet i Langhe og i den sydlige del af Asti-
omrddet. Druerne presses og geerer efterfglgende pad rustfri staltanke for herefter at lagre 3 mdneder pa
franske barriques.

I neesen finder du aromaer af mgrke frugter som sorte kirsebzer og brombaer samt noter af krydderier og
urter. Piemonte Rosso har en medium fyldig krop og en silkeblgg struktur med masser af koncentreret
frugt i smagen. Men ogsd en let frisk syrlighed og et skgnt lille karakteristisk strejf af tarhed pa grund af
tanninerne i Nebbiolo-druen. Et vidunderligt allround glas Piemonte til prisen.
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